DOMACI HLEB cecertr | IREKS

koristeCi PASTA ACIDA

PSeni¢no brasno 10.000 kg
PASTA ACIDA 0.400 kg
So 0.220 kg
Kvasac 0.250 kg
Voda 7.000 |
Ukupna masa 17.870 kg
Vreme zamesa: 4+10 min (spiralna mesilica)
Temperatura testa: 27-28 °C

Fermentacija u masi: 30-40 min.

Odvaga testa: 0.600 kg

Medufermentacija: 10 min

Oblikovanje: vekna iz korpice

Zavrsna fermentacija: 40-45 min.

Temperatura pecenja: 230 — 210°C

Vreme pecenja: oko 30 min. uz dodatak pare
Uputstvo za rad:

Posip:

Napomena: Za proizvode pripremljene sa pasta acidom

karakteristiCan je pun, aromati¢an ukus, lep
izgled, dobar volumen, dugotrajna svezina,
hrskava kora.
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